BARBECUE A CARBONE BIG GREEN EGG mod. MINIMIX
BARBECUE A CARBONE KAMADO mod. BIG GREEN EGG - MINIMAX
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Der Big Green Egg MiniMax™ vereint kompakte GrélRe und hohe Leistung in perfekter Harmonie.
Er ist das kompakteste Modell der Big Green Egg-Reihe und eine der neuesten Innovationen
der Marke — entwickelt fur alle, die auch auf kleinem Raum die volle Qualitat eines

EGG geniellen modchten.

Der MiniMax ist nur 7 cm hdher als der Mini, bietet aber die gleiche Grillflache wie

der Big Green Egg Small und damit ausreichend Platz fir 4—-6 Portionen. Mit nur 50 cm
Hohe ist er der ideale Tischgrill — perfekt fur Terrassen, Balkone, Gérten und sogar

fUr den professionellen Einsatz.

Absolute Vielseitigkeit, wo immer Sie sind.

Das aus hochwertigster Keramik gefertigte Big Green Egg MiniMax erméglicht Ihnen Grillen,
Backen, Réuchern, Braten und Schmoren mit hervorragenden Ergebnissen.

Mit einem Gewicht von 35 kg I@sst es sich dank des mitgelieferten EGG-Tragers Uberraschend
leicht transportieren und ist somit ideal fur Veranstaltungen, Catering und Kochvorfiihrungen.
Nicht umsonst ist es auch in Restaurantklchen sehr beliebt.

TECHNISCHE DATEN:

- Modell: Big Green Egg MiniMax™
- Grilldurchmesser: 33 cm

- Kochfléche: 855 cmf

- Gewicht: 35 kg

- Héhe: 50 cm

Warum Big Green Egg wahlen? Unubertroffene Qualitét

- Das Original seit 1974

Der Big Green Egg war der erste kommerzielle Kamado-Grill in Amerika und wurde 1974 auf
den Markt gebracht. Inspiriert von traditionellen orientalischen Kamado-Ofen, wurde er

zu einem Aullerst vielseitigen Grill weiterentwickelt. Seitdem gilt er weltweit als MaRstab

in der Branche.

- Uber 50 Jahre Erfahrung

Dank Uber 50 Jahren Forschung, Entwicklung und Innovation geniel3t Big Green Egg einen
deutlichen Vorsprung vor allen anderen Kamado-Grills. Jedes Detail — vom Design bis zu
den Komponenten - ist auf Stabilitdt, Langlebigkeit und Benutzerfreundlichkeit ausgelegt.

- Exklusive technische Keramik

Das Herzstlck des Big Green Egg ist seine patentierte technische Keramik, die aus einer
speziellen Mischung von Rohstoffen hergestellt und bei extrem hohen Temperaturen gebrannt
wird.

Die Vorteile?

GleichmdaRige Warmeverteilung

Prazise und stabile Temperaturregelung

Hervorragende Warmeddmmung
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Bestandigkeit gegenuber extremsten Temperaturen und dem Lauf der Zeit

Die Produktion findet seit Jahrzehnten in Mexiko statt, der Heimat der weltbesten Keramikhersteller,
was hervorragende Qualitdtsstandards garantiert.
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