Vertikaler Kiihlschrank der Serie 430 mit Edelstahltir,
Modell ARV 430 CS A PO, Abmessungen (mm): 590

X 645 x 1860 (H), Temperatur: +1/+8 °C, Kaltemittel:
R600A, Einphasenstrom, 230 V

Marecos Professional Standkihlschrank Serie 430 (Edelstahltiir) — Mod. ARV 430 CS
A PO
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Wenn Sie die perfekte Balance zwischen kompakter GroRe, maximaler Effizienz und professioneller
Zuverl@ssigkeit suchen, ist der Marecos ARV 430 CS A PO StandkUhlschrank die ideale Lésung.
Sperziell als Zweitgerat oder zur optimalen Raumnutzung in kleinen Kiichen konzipiert, vereint
dieser Kuhlschrank die Eleganz und Langlebigkeit von Edelstahl mit einer hohen Kahlleistung.
Warum die Marecos 430 Serie? — GleichmdaRige Temperaturverteilung: Dank des umluftgekihlten
Systems und der 50 mm starken Polyurethan-Isolierung auf Wasserbasis bleibt die Innentemperatur
konstant und gleichmaRig (von +1°C bis +8 °C) und bewahrt so die Frische Ihrer Lebensmittel
optimal. - Intelligentes Management und automatische Abtauung: Die Steuerung erfolgt Uber

ein prdzises und intuitives digitales Thermostat. Die automatische Abtauung minimiert zudem
Wartungszeiten. — Robustheit und Asthetik: Das robuste Gehduse aus Edelstahl AlSI 441

ist perfekt fur den intensiven Einsatz in der Kiiche geeignet, wahrend der Innenraum aus

weilem, thermogeformtem PS hygienisch und extrem leicht zu reinigen ist. - Maximale Praktikabilit&t:
Ausgestattet mit einer reversiblen, selbstschlieBenden Tur (zur Vermeidung von Wérmeverlusten),
einem serienmdnfigen Sicherheitsschloss und 4 Rollen mit 2 verstellbaren FlRen fir miheloses
Bewegen und Nivellieren. TECHNISCHE DATEN: - AuBenmale: 590 x 645 x 1860 mm (H) - Innenmaie:
477 x 470 x 1590 mm (H) - Brutto-/Nettovolumen: 386 Liter / 308 Liter - Gewicht: 65 kg -
Temperaturbereich: +1°C / +8 °C (Temperaturklasse M1) - Energieklasse: D - Jahresverbrauch:

803 kWh/Jahr - Leistung / Spannung: 180 W | 230 V - 50 Hz (Einphasig) - Kaltemittel: R

600a (ékologisch) - Klimaklasse: 4 - Einlegebdden: 4 herausnehmbare Einlegebdden aus
kunststoffoeschichtetem Stahl (Abmessungen: 496 x 428 mm) - Turtyp: Blindtir, wendbar

und mit automatischer SchlieBung - Sicherheit: Schloss mit SchlUssel - Mobilitat: 4 Rollen

+ 2 NivellierfuBe. Ein echter Geheimtipp fur Restaurants, Bars, Labore und Gewerbebetriebe,

die keine Kompromisse bei der Qualitat eingehen wollen und den verfligbaren Platz optimal

nutzen mdchten — mit einem hervorragenden Preis-Leistungs-Verhdltnis.
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