MESSER VON AMBROGIO SANELLI TIEFKUHLWARE ZWEIFACH
GEZACKTE STAHLKLINGE 26 cm
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CODICE: 00849004638
L MARCA: AMBROGIO SANELLI )
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Das Tiefkthl- und Eismesser von Sanelli Ambrogio 26 cm ist ein Produkt mit einem fast unschlagbaren
Qualitats-/Preisverhdltnis.

EIGENSCHAFTEN

Dieses Produkt verfligt Gber eine satinierte Klinge aus rostfreiem Bonpertuis®-Stickstoff-Spezialstahl,
die vollstandig am Griff haftet fur ein HochstmaR an Hygiene; die Klinge hat eine L&nge

von 26 cm.

Das handgeschliffene TiefkUhl- und Eismesser von Sanelli Ambrogio hat einen ungiftigen,
rutschfesten, ergonomischen und abriebfesten Griff. Die Laserbeschriftung des Logos ist
prdzise und unausldschbar.

Ein weiteres besonderes Merkmal dieses Messers ist, dass es Uber eine spezielle, doppelte
Zackung fur Prazision verflgt; das Material, aus dem es hergestellt ist, macht es spulmaschinenfest,
mit einem schwarzen TPE-Elastomer-Giriff.

VERWENDUNG

Das Tiefkthl- und Eismesser ist ideal zum Schneiden von gefrorenem Fleisch, Fisch und Gemuse;
auch geeignet zum Bearbeiten, Hacken und Spalten von Eiswrfeln und um sie fur das Glas
anzupassen.
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