FISCH-FILETIERMESSER SWIBO 16 cm-STAHLKLINGE

PROFESSIONELLES MESSER SWIBO MODELL FISCH-FILETIERMESSER LINIE WENGER STAHLKLINGE 16x1,5
cm BESONDERS FLEXIBEL MIT GELBEM GRIFF
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CODICE: 012320690348
MARCA: SWIBO

h Seno&Seno S.p.A.
eoe ' via Luigi Pasteur, 10 - Vr - 045.820.17.88 - info@senoeseno.it

SOLUZIONI FOODSERVICE shop.senoeseno.it - www.senoeseno.it


/262-pr/fisch-filetiermesser-swibo-16-cm-stahlklinge.html

KLINGE

- Hochwertiger Edelstahl, speziell fur den professionellen Einsatz entwickelt.

- Der Stahl enthdlt das ideale Verhdltnis von Kohlenstoff (Harte, VerschleiRfestigkeit,

Scharfeerhaltung) Chrom (Korrosionsbestandigkeit und einfache Reinigung) Molybdan (bestandig

gegen Sauren und Korrosion)

- Gehartete Klinge (Warmebehandlung) gibt Flexibilitat, verstarkt die Klinge, beseitigt

innere Spannungen und mogliche Schwachstellen

br/>- Hohe Harte (55-58 HRC)

- Polierte Oberfléche verbessert die Korrosionsbesté&ndigkeit des Stahls und die Oxidationsbestandigkeit

- Sdurebestandig, leicht zu reinigen.

- Handgefertigt

- Abgeschragte, schnittfeste Rickenkante
- Qualitatskontrolle ,Made in Switzerland”

GRIFF

- Ergonomisches Design, das eine deutlich geringere Ermidung des Benutzers gewdhrleistet
- Porenfrei und auch nass rutschfest

- Naturliche Hand- und Fingerauflage flr hohe Prazision beim Verwenden

- Das verwendete Material (Polyamid 6) ist ungiftig und entspricht den europdischen Normen
- Bestandig gegen Temperaturschwankungen (+120°C), atzende Mittel und Reinigungsmittel
- Spulmaschinenfest und sterilisierbar, um absolute Hygiene zu gewdhrleisten

- Die gelbe Farbe des Griffs erméglicht es, das Messer auf der Werkbank sofort zu sehen,
was die Sicherheit erhdht
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