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Der Schutzhandschuh HANDGUARD Il WHIZARD setzt den Standard fir Qualitdt und Effektivitat

bei Schutzhandschuhen. Er wird in der Lebensmittelindustrie zur Schweine-, Rind-, Schaf-,

Pferde-, Gefligel- und Fischverarbeitung, zum Schlachten, Zerlegen, Entbeinen, Vorbereiten

und Bearbeiten durch Klingen verwendet. Der Handschuh HANDGUARD bietet dank seiner auBergewdhnlichen
Schnitt- und Rissfestigkeit einen hervorragenden Schutz fur die Hande, ohne dabei auf

einen angenehmen Tragekomfort zu verzichten.

Schutzhandschuh

Der Handschuh HANDGUARD Il besteht aus einem Doppelfaden, der aus einer Kombination an Spezialfasern
zusammengesetzt ist: Spectra, Kevlar und Edelstahl bieten das héchste Schutzniveau aller
Textilhandschuhe. Er bietet die hdchste Schnittfestigkeit der gesamten Whizard-Schutzpalette.

Der Benutzer wird den Komfort des Handschuhs HANDGUARD Il schétzen, da er auRergewdhnlich
weich und flexibel ist. Das Gewebe reduziert das Schwitzen. Das ergonomische Design erméglicht
eine groRe Bewegungsfreiheit und -prazision.

Dank seiner auflergewodhnlichen Abrieb- und Abnutzbestdndigkeit gewdhrleistet der Handschuh
HANDGUARD Il eine lange Lebensdauer und reduziert die Kosten fur das Unternehmen. Pflegeleicht,
von Hand und in jeder Maschine bis 95°C waschbar.

Dieses Modell ist leicht zu handhaben, beidhéndig zu verwenden und reduziert die Kosten

im Lager. Die Farbcodierung der GréRen erleichtert deren Austausch. Vorgewaschen und sanforisiert.

WICHTIG:

Die Schutzartikel von Whizard sind extrem schnittfest, sind aber nicht komplett schnittfest

und bieten keine Garantie gegen scharfe Gegenstdnde oder Klingen. Nicht mit Hochgeschwindigkeits-
oder gezahnten Klingen zu verwenden. Schalten Sie immer das Ger&t aus, bevor Sie es reinigen

bzw. entfernen sie scharfe Klingen aus dem Gerd&t.

E NO&SE No via Luigi Pasteur, 10 - Vr - 045.820.17.88 - {n%o\a,sehbéséhé.if

SOLUZIONI FOODSERVICE shop.senoeseno.it - www.senoeseno.it


http://www.tcpdf.org

