SERVIERWAGEN AUS EDELSTAHL MIT ZWEI EINLEGEBOGEN
80x50x(h)90 cm.

WAGEN AUS EDELSTAHL 18/10 MIT AN DER STRUKTUR ANGESCHWEISSTEN EINLEGEBODEN ZU 50X80
cm.
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Anzahl der Einlegebédden: 2

Abmessungen Einlegebdgen 800 x 500 mm

Tragfahigkeit pro Einlegebogen: 40 kg

Abstand zwischen den Einlegebdden: 560 mm

Hohe der oberen Ablage: 815 mm

Ausstattung: 4 Schwenkrollen @ 125 mm, davon 2 mit Feststellern
Tragfahigkeit insgesamt: 80 kg

Nettogewicht: 12,7 kg

AuflenmaBe L x B x Hmm: 890 x 590 x 935 mm

Servicewagen vollstandig aus Edelstahl 18/10.
Vollstandig geschweilter Rahmen aus zwei bogenférmig gebbogenen Rohrelementen @ 25 mm.

Einlegebdgen an den seitlichen Tragern GESCHWEISST, erhalten durch Formgebung, mit geformter

Kante und einer Erhdhung von 10 mm entlang des gesamten Umfangs. Aus Sicherheits- und Hygienegrinden
ist der Rand ebenfalls nach unten und zur Innenseite des Einlegebogens ausgerichtet. Die

Tiefziehform zeichnet sich durch groRe Radien aus und hat keine fur die Reinigung unzugdnglichen

Ecken.

Jeder einzelne Einlegebogen ist mit einer Antivibrationsplatte ausgestattet.

Die Servicewagen sind durch 4 runde StoRRfénger aus strapazierféhigem Kunststoff geschiitzt,

die direkt Uber den Radern angebracht sind. Sie kdnnen leicht ausgetauscht werden, indem

die Rader abmontiert werden.

Hochleistungsrdder (Detail A) aus korrosionsbestdndigem Material, sehr leichtgangig,

ger&uscharm, mit Polypropylen-Kern und spurlosem grauem Synthetikgummi-Laufbelag, Polyamid-Tragerstruktu
und drehbar auf doppelt kugelgelagertem EDELSTAHL (Detail B) Durchgangslochnabe. 4 Schwenkrollen

@ 125 mm, 2 mit Feststellern, leicht austauschbar, Befestigung mit Edelstahlbolzen auf

am Rahmen verschweilltem Edelstahlgewindetrager (Detail C)

Seno&Seno S.p.A.
E NO&SE No via Luigi Pasteur, 10 - Vr - 045.820.17.88 - info@senoeseno.it

SOLUZIONI FOODSERVICE shop.senoeseno.it - www.senoeseno.it


http://www.tcpdf.org

