PFANNE MINERAL FRYPAN 32 cm

32 cm grofRe Pfanne aus 100 % Natureisen mit Antioxidationsschutz. Ideal zum Braten und
Karamellisieren, praktisch und sicher. Hergestellt in Frankreich.
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Tauchen Sie ein in das Erlebnis authentischen, professionellen Kochens mit unserer extraschweren
Lyonnaise-Pfanne aus der renommierten Mineral B Element-Linie. Sie ist vollstéindig aus

Eisen gefertigt und verfligt Uber eine einzigartige Bienenwachsbeschichtung, die antioxidativen
Schutz bietet und ein wirksames Hindernis gegen das Anhaften von Lebensmitteln darstellt.

Das Design mit abgeschrégten Kanten und einem funktionalen Doppelgriff macht sie perfekt

fir das optimale Kochen einer Vielzahl von Lebensmitteln. lhre Leistung verbessert sich

mit der Zeit, ein Beweis fir ihre hohe Qualitdt und Haltbarkeit. Sie wird vollstandig

in Frankreich hergestellt und ist ein umweltfreundliches und recycelbares Produkt, ein Symbol

far unser Engagement fir eine nachhaltige Zukunft. Eigenschaften: - 100 % natdrliche
Bienenwachsbeschichtung - Doppelgriff fir einfache Handhabung - Hohe Festigkeit und Haltbarkeit
- Verbessert die Leistung bei kontinuierlichem Gebrauch - Umweltfreundlich und recycelbar

- Geeignet fur
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