FRITTIERPFANNE OHNE GESTELL 28 cm

Dieses franzdsische Kochgeschirr aus Gusseisen eignet sich hervorragend zum Kochen und
sorgt fur ein makelloses Ergebnis. Nicht spllmaschinenfest.
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VERWENDUNG: Bratpfanne aus Eisen. Das Material leitet die Wé&rme hervorragend und ist daher
ideal zum Braten. Unverzichtbar bei einem Defekt der Fritteuse und fir andere Anwendungen.
Pfanne mit sehr heiRem Wasser auswaschen. Etwa 1 mm Ol in die Pfanne geben und erhitzen.
Olin eine Schissel geben und Pfanne mit Kiichenpapier abtrocknen. Je éfter die Pfanne
verwendet wird, desto besser gart sie. Je geschwdrzter sie ist, desto weniger brennt das

Essen an. Pfanne mit etwas Fett erhitzen. Sobald die Pfanne sehr heil} ist, das Essen bei

starker Hitze von beiden Seiten anbraten, dann Hitze reduzieren, um es fertig zu garen.

Mit heiBem Wasser auswaschen und Bratrlickstédnde entfernen. Sofort mit einem Tuch oder
Kdchenpapier abtrocknen. Auf einem Induktionskochfeld nicht Uberhitzen. EIGENSCHAFTEN:

- Material Eisen - Lebensmittelqualitat - NICHT spulmaschinenfest - Hergestellt in Frankreich
ABMESSUNGEN UND GEWICHT: Oberer Innendurchmesser 27,8 cm Innenhdéhe 8 cm Nutzvolumen 4 Liter
Gesamthdhe 14,6 cm Gesamtléange 33,8 cm Gesamtbreite 28 cm Gewicht (kg) 1,01 kg
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