PROFI-REIBE MICROPLANE MITTELSTARKE DOPPELKLINGE
31,2x7,5x3 cm.

Schneidet, ohne Lebensmittel zu zerreiflen, und verstérkt Aromen und Geschmacksrichtungen.
Die Zwei-Wege-Reibe ist ein Muss in jeder Kuche!

(]
=
[=
o
[e]
-
-
[¢]
T
[e]
=
o
O
[
>

h E N E N Seno&Seno S.p.A.
ooe ' via Luigi Pasteur, 10 - Vr - 045.820.17.88 - info@senoeseno.it

SOLUZIONI FOODSERVICE shop.senoeseno.it - www.senoeseno.it


/5232-pr/profi-reibe-microplane-mittelstarke-doppelklinge-31-2x7-5x3-cm-.html

Einfach in der Anwendung, genial in der Idee: Wir présentieren unsere Microplane Profi-Reibe.
Ausgestattet mit einer doppelten bidirektionalen Klinge erméglicht es das Reiben in beide
Richtungen und bietet mitteldicke Streifen, die sich perfekt fir GemUuse wie Zucchini und
Karotten eignen. Die Besonderheit der Klinge, dhnlich einer Holzraspel, garantiert einen
Schnitt, der die Lebensmittel nicht zerreilt oder zerkleinert, sondern inr Aroma und inren
Geschmack bewahrt und intensiviert. Ein authentisches Muss in der Kiche von Kéchen und
Feinschmeckern. Fir Robustheit und Komfort sorgen die Klingen aus chirurgischem Edelstahl,
der ergonomische Kunststoffgriff und die rutschfesten GummifuRe. Darlber hinaus ist es
spUlmaschinenfest. Ein authentisches Stiick Handwerkskunst, vollst&ndig hergestellt in

den USA.
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