GEPRAGTE ROLLE FUR VAKUUMIERUNG Gewicht 90 30x600
cm. 2 Stk

GEPRAGTE ROLLE FUR VAKUUMIERUNG Gewicht 90 30x600 cm in einer Packung von 2 Stiick
FUR EXTERNE VERPACKUNGSMASCHINEN PER ANSAUGUNG.
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Durch diese Art der Behandlung kénnen Lebensmittel ldnger aufbewahrt werden, da sich die
meisten Mikroorganismen und Bakterien unter Luftabschluss nicht entwickeln kénnen. Diese
Technik bewahrt den Geschmack, den Geruch, die Farbe und die erndhrungsphysiologischen
Eigenschaften der Lebensmittel und wird sowohl bei rohen als auch bei gekochten Produkten
angewandt, oft verbunden mit Kiihlung. Die Haltbarkeit von vakuumverpackten Produkten kann
je nach Art des Lebensmittels zwischen 6 und 21 Tagen liegen.

Die wichtigsten Vorteile sind:

Stoppt die Entwicklung von aeroben Mikroorganismen;

Chemische Veranderungen durch Sauerstoff (Oxidation);

Erhaltung der Frische und Schutz vor von auen eindringenden Gerlchen.

EIGENSCHAFTEN:
Verwendung bei Temperaturen -40°C +40°C
100% recycelbar

SOLUZIONI FOODSERVICE shop.senoeseno.it - www.senoeseno.it

h E N E N Seno&Seno S.p.A.
ooe ' via Luigi Pasteur, 10 - Vr - 045.820.17.88 - info@senoeseno.it


http://www.tcpdf.org

