STABMIXER DYNAMIC DYNAMIC MASTER COMBI 410.H MIT
41 CZZI%-STIEL UND SCHNEEBESENEINHEIT Leistung 600
W 230V

STABMIXER + QUIRL DYNAMIC SERIE MASTER COMBI 410.H

CODICE: MF/2000
L MARCA: DYNAMIC )
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/6915-pr/stabmixer-dynamic-dynamic-master-combi-410-h-mit-41-cm-stiel-und-schneebeseneinheit-leistung-600-w-230-v.html

Das Modell MASTER COMBI 410.H ist die Mixer-Schneebesen-Kombination der Master-Serie.

Ein leistungsstarker 500-W-Motor, ausgestattet mit einem 40-cm-TauchrUhreraufsatz mit 3
Klingen und einem Schneebesenaufsatz mit abnehmbarem 245-mm-Edelstahlquirl

Einfach, robust und langlebig, ist der Mixer ideal fur mittelgrofle Restaurants fur bis

zu 100 Gedecke. Zum kalten Eintauchen fir Saucen, Obstshakes und Emulsionen oder mit heiflen
Lebensmitteln fur Suppen, sémige Cremes und Pirees.

In Eisdielen ist der Mixer fur die Verarbeitung von 4 bis 8 Litern Eismischung in einem

Krug oder Eimer geeignet. Mit seinem leistungsstarken 500-W-Motor und der Prazision und
Zuverlassigkeit seiner elektronischen Steuerung ist er der ideale Tauchmixer fir die Herstellung
von hochwertigem Speiseeis.

Mit dem Doppelschneebesen AF?0 mit zwei 245-mm-Quirlen lassen sich im Handumdrehen Baiser,
Cremes, Crépeteig und Eischnee in Mengen von bis zu 20 Litern herstellen.

Die zerlegbare Version erméglicht eine platzsparende Aufbewahrung, nachdem sie gereinigt

und getrocknet wurde. Das Zubehdr nicht in Wasser stehen lassen und nicht in die Spilmaschine
geben. Der Antrieb mit variabler Geschwindigkeit ist in diesem Modell standardmanRig enthalten.

Dieses Modell ist mit einem abnehmbaren Mischfull ausgestattet.

EIGENSCHAFTEN:

Modell MASTER COMBI 410.H

Fassungsvermdgen des Mixers: 40 bis 80 Liter
Fassungsvermdgen der Peitsche: 5 bis 20 Liter
Eismischung: 4 bis 8 Liter

Mixerldnge 410 mm

Peitschenlédnge 245 mm

Gesamtlange 753 mm

Gewicht 4,5 kg

Watt 600

Drehzahl von 3.000 bis 9.500
Peitschenumdrehungen/Minute von 300 bis 900
Geschwindigkeitsregler im Lieferumfang enthalten
Monoblock/zerlegbar

Entwickelt fur Restaurants, Wohngemeinden und Eisdielen

E NO&SE No via Luigi Pasteur, 10 - Vr - 045.820.17.88 - {n%o\a,sehbéséhé.if

SOLUZIONI FOODSERVICE shop.senoeseno.it - www.senoeseno.it


http://www.tcpdf.org

