KOMBINIERTER FLEISCHWOLF MIT REIBE FAMA MOD. 8
- EINPHASIG 230 V - 0,35 KW - CE

FLEISCHWOLF REIBE FAMA SERIE TG SEMI-PROFESSIONELLES MODELL 8 EINPHASIG
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CODICE: FTGM102
MARCA: FAMA INDUSTRIE
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PRODUKTBESCHREIBUNG:

Ausgezeichnetes semiprofessionelles Gerét fur den Einsatz im Haushalt und kleine Wohngemeinden.
Schén und funktionell trotz seiner geringen Abmessungen, ist er in der Lage, Fleisch in

den empfohlenen Mengen zu zerkleinern, um Ragouts, Frikadellen, Hamburger herzustellen.

Fur eine grindliche und einfache Reinigung I8sst sich die Mahleinheit leicht abnehmen.

Die Version aus Edelstahl kann in der Spulmaschine gereinigt werden. Die Mahleinheit kann

Musli, Hartk&se, Kekse, Brot und Trockenfrichte verarbeiten. Die Reibepresse ist mit

einer Sperre ausgestattet, die den Betrieb des Gerdtes unterbricht, wenn es Uber die Sicherheitsschwelle
hinaus gedffnet wird.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN:
Stromversorgung: 230/50 Volt/Hz

Leistung: 0,38 (0,50) kWatt/PS
Fleischwolf-Drehzahl: 80

Drehzahl des Reibeisens: 1400

Produktion pro Stunde des Fleischwolfs: 10/15 kg
Mahlleistung pro Stunde: 30 kg

Offnung Schneideisen: @ 60

Offnung der Reibe: 110x65 mm

Inklusive Platte: @ 6

Zerkleinerungseinheit: Edelstahl, Aluminium
Nettogewicht: 10,0 kg

Bruttogewicht: 11,0 kg

Abmessungen der Maschine: 380x260x360 mm
Verpackungsmafe: 380x310x360 mm
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