KOMBINIERTER PROFESSIONELLER FLEISCHWOLF MIT REIBE
FAMA MOD. 12 - DREIPHASIG 380 V - HP1 - CE

FLEISCHWOLF REIBE FAMA SERIE TG SEMI-PROFESSIONELLES MODELL 12 DREIPHASIG
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CODICE: FTG102
MARCA: FAMA INDUSTRIE
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PRODUKTBESCHREIBUNG:

Multifunktionales Gerdat, unverzichtbar in jeder modernen Kiche. Schnell wie ein Fleischwolf

fur Schwein, Rind, Geflugel und Wild; funktionelle und schnelle Reibe fur Hartkdase,

Brot, Kekse, Trockenfrlichte. Ein unersetzliches Gerat fur die optimale Verarbeitung verschiedener
Lebensmittel, um SoRen, Wirste und Ragouts zu erhalten. Er ist vielseitig einsetzbar und

ermdglicht auch das Schneiden von Weichkdse wie Mozzarella oder die Zubereitung verschiedener

Nudelsorten. Zur einfachen Reinigung ist die Mahleinheit vom Maschinengehd&use abnehmbar.
Die Reibeeinheit ist durch ein Austrittsschutzgitter und eine Verriegelung geschitzt, die
eingreift, wenn die Sicherheitsschwelle des Pressers Uberschritten wird. In Ubereinstimmung

mit den geltenden Vorschriften.

EIGENSCHAFTEN:

- Stromversorgung: 380 VOLT DREIPHASIG
Leistung: 0,75 (1,00) kWatt/PS
Fleischwolf-Drehzahl: 200

Drehzahl des Reibeisens: 1400

Stundliche Leistung des Fleischwolfs: 200 kg
Reibleistung pro Stunde: 50 kg
Schneideisen: @ 70

Offnung der Reibe: 140x80 mm

Inklusive Platte: @ 6

Zerkleinerungseinheit: Edelstahl, Aluminium, Gusseisen
Nettogewicht: 22,0/20,0 kg

Bruttogewicht: 24,5/22,5 kg
Maschinenabmessungen: 550x200x460 mm
Verpackungsmafe: 590x300x430 m
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