WOSDE MENUHALTER AUS TABAKLEDER im A5-Format
MENUHALTER AUS BRAUNEM OKO-LEDER, A4
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Rechteckig mit nicht zu stark abgerundeten Ecken prdsentiert es ein klassisches und nie

banales Aussehen.

Dieser Menthalter ist fUr die professionelle Welt konzipiert und seine Eigenschaften

entsprechen denen, die von den Profis in Hunderten von Veranstaltungsorten in Europa, darunter
auch Sternerestaurants, gewtinscht und ausgewdhlt werden.

QUALITAT&#39;

Zertifizierte und getestete Stoffe fur den intensiven Gebrauch machen WOSDE® absolut
wasserabweisend, dlabweisend und schmutzabweisend fir alle Lebensmittelsubstanzen.

Sehr einfach zu reinigen und mit HACCP-Desinfektionsmitteln zu desinfizieren, um maximale
Sicherheit fur die Benutzer zu gewdhrleisten.

Das Material ist nicht lichtempfindlich und kann daher sowohl im Innen- als auch im Auflenbereich
verwendet werden.

Sowohl beim Anfassen als auch beim Anblick fuhlt man sich von héchster Qualitét, was

dem Tisch gleichzeitig ein luxuridses und modernes Aussehen verleiht.

WASCHEN UND DESINFIZIEREN

Die WOSDE®-Linie hat keine Porositat und ist daher wasser- und dlabweisend, aber auch
schmutzabweisend gegenuber allen Lebensmittelsubstanzen. Aus diesem Grund reicht ein sehr
schnelles Abwischen mit einem Schwamm aus, um alle Schmutzspuren zu entfernen, aber das

ist noch nicht alles!

Dem Kunden muss in dieser Zeit immer und umso mehr ein Hochstmaf an Sauberkeit, Hygiene
und Sicherheit gewdhrleistet werden.

Wir reinigen nicht nur mit einem Schwamm, sondern dank der speziellen Oberfldchenbehandlung
kann es mit den HACCP-Desinfektionsmitteln desinfiziert werden, die normalerweise in Restaurantkichen
zur Desinfektion von Stahlarbeitsplatten verwendet werden.

Dies ist eine echte Revolution, die dem Endkunden absolute und extreme Produktsicherheit
garantiert.

ANPASSUNG (auf Anfrage)

Ein grundlegender Aspekt bei der Verwendung der WOSDE®-Linie in einem Veranstaltungsort

ist die Moglichkeit, sie durch HeilRpragen lhres Logos individuell zu gestalten. Dieses

Prageverfahren erzeugt einen einzigartigen (3D-)Reliefeffekt und wird mit seiner Liebe

zum Detail alle Kunden begeistern.

Auch eine kleine Werberendite schadet nicht, und aus diesem Grund wird im Social-Media-Zeitalter,
in dem wir leben, das mediale ,Tam Tam" der Fotos in den Rdumlichkeiten und der servierten
Gerichte immer von unserem eleganten Marken-Tischset begleitet, das fur einen guten Eindruck
sorgt Automatische Rickgabe von Bild und Werbung.
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