LAVAOGGETTI ELETTROBAR CESTO 56x63 MOD. RIVER
3165CDE DIM. mm.720x780x1730H - DREIFASSIGER 400V-TOPF.
10,5 kW.

PROFESSIONELLE WASCHMASCHINE ELETTROBAR RIVER
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EIGENSCHAFTEN:

- Abmessungen mm. 720x780 H173

- Korb mm. 560x630

- Nutzbare Ladehdhe mm. 650

- DREIPHASIGE 400-V-POT-Stromversorgung. 10,5 kW
- Waschpumpe, Leistung 1,5 kW

- Atmosphdérischer Boiler mit Spulpumpe.

- Peristaltische Reiniger-/Klarsptilerspender.

- Teilentleerung mit Pumpe.

RIVER, das Flaggschiffsortiment von Elettrobar, erméglicht das Spilen grofier Mengen

an Utensilien, die Ublicherweise in Konditoreien, Eisdielen, Backereien und Feinkostgeschaften
verwendet werden, mit hervorragenden Ergebnissen.

Alle Modelle sind voll optional und serienmdafig mit Teilentleerung des Tanks Uber Laugenpumpe,
Klarspiler- und Reinigungsmittelspender sowie atmosphdrischem Boiler mit Klarspulerpumpe
ausgestattet.

Die Konstruktion ist robust und auf lange Lebensdauer, maximale Belastbarkeit und die Eind&mmung
von Wdarme- und Larmemissionen in die Umgebung ausgerichtet, dank der integrierten Doppelwandkonstruktion
mit Doppelttr, vollstandig geformtem Tank und integrierten Oberfl&chenfiltern aus Edelstahl.

Die Benutzerfreundlichkeit wird durch die Schnittstelle mit mehrfarbigem LCD-Bildschirm

und ESI-Soft-Touch-Tasten erhdht, die eine intuitive Bedienung auch fir Personal mit begrenzter
Schulung oder haufigem Personalwechsel erméglichen.

FUr eine einfache Reinigung sorgen die Konstruktion der Waschkammer ohne Rohre und Kanten,

das Vorhandensein integrierter Edelstahlfilter sowie die serienmdafiigen Selbstreinigungs-

und automatischen Ablassprogramme.

Fur alle Modelle ist die NRG-Version mit Warmerekuperator erhdaltlich, einem effektiven

System zur Dampfreduzierung und Restwdarmerickgewinnung.
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