WINTERHALTER MONOMATIK 3 ENTHARTER, VORLAUFTEMPERATUR
BIS 50°C, GLASFASERKARTUSCHE, SALZBEHALTER UND
PVC-DECKEL, REGULIERUNG NACH DURCHFLUSS

PROFESSIONELLER EXTERNER WEICHSPULER
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CODICE: MONOMATIK1X4
L MARCA: WINTERHALTER )
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/7860-pr/winterhalter-monomatik-3-entharter-vorlauftemperatur-bis-50-deg-c-glasfaserkartusche-salzbehalter-und-pvc-deckel-regulierung-nach-durchfluss.html

MERKMALE:

Abmessungen mm. 230x400 H570

Wasservorlauftemperatur bis 50 °C, Leitungswasserhdrte max. 29 °dH, Glasfaserkartusche,
Salztank

und Kunststoffabdeckung. Die Regeneration erfolgt volumengesteuert.

Das Gerat MonoMattik 3 arbeitet nach dem lonenaustauschprinzip und zeichnet sich durch
seinen reduzierten Wasser- und Salzverbrauch aus.

Der Steuerkopf ohne Stromanschluss erméglicht eine prazise Regelung je nach Wasserharte
vor Ort.

Das Gerdat ist somit unabhdngig von Stromunterbrechungen und der Zeitpunkt der Regeneration
wird automatisch durch den Wasserfluss im Steuerkopf bestimmt.

Die kurze Regenerationszeit von 10 Minuten ermdéglicht einen effizienten Betrieb mit reduzierten
Wartezeiten.

SOLUZIONI FOODSERVICE shop.senoeseno.it - www.senoeseno.it

h E N E N Seno&Seno S.p.A.
ooe ' via Luigi Pasteur, 10 - Vr - 045.820.17.88 - info@senoeseno.it


http://www.tcpdf.org

