BERKEL BROTMESSER GESCHMIEDETE KLINGE cm. 20 ---
Nettopreis ---

BERKEL BROTMESSER, gezahnte, geschmiedete Stahlklinge mit genietetem Synthetikgriff

vedi prodotto online
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EINZELHEITEN

Classic wurde entwickelt, um die Professionalitét von Berkel in den Komfort und die Warme
lhres Zuhauses zu bringen. Es handelt sich um eine Reihe hochwertiger, fein verarbeiteter
Messer, die sich ideal fur jeden Schneidbedarf eignen. Das klassische Design, kombiniert

mit auBergewdhnlicher Leistung, perfekter Ergonomie, Liebe zum Detail und soliden Materialien,
machen diese Messerlinie zur perfekten Lésung, um Hobbykdchen prézise Werkzeuge fr

den taglichen Gebrauch mit auBergewdhnlichem Charakter zu bieten.

Polierte Schweilkonstruktion.
Verpackung in FSC-Geschenkbox mit faltbarem Kartoninnenraum.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN:

- Gewicht 200 gr

- KlingengroRe 20 cm

- Gesamtlédnge 33 cm

- Klingenmaterial: Edelstahl X50 Cr Mo V15

- Griff: Hochglanzpolierter roter ABS-Griff mit 3 Nieten.

Nutzung und Wartung

Wir empfehlen dringend, das Produkt manuell in heilem Wasser zu waschen, um die Integritét
und Haltbarkeit des Produkts zu gewdhrleisten. Auf jeden Fall empfiehlt es sich, das Messer
nach jedem Waschen zu trocknen. Verwenden Sie keine scheuernden Tucher oder Schwé&mme.
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