PRO-DIAMOND SENO&SENO HOCHGESTELLTE ANTIHAFTPFANNE
AUS ALUMINIUM cm. 36X8

Bratpfanne mit Antihaftbeschichtung mit ultrabesté&ndigem Diamantpulver, Dicke mm. 4
mit Edelstahlgriff Durchmesser cm. 36 Hohe cm. 8
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Die ausgestellte, hohe Antihaftpfanne SENO&SENO von Pro-Diamond steht fur Spitzenleistungen

in der modernen Kiiche und vereint Innovation und Leistung auf héchstem Niveau. Diese Pfanne
besteht aus einem hochwertigen Aluminiumgehduse und bietet eine gleichmdaRige Warmeverteilung
fur makellose kulinarische Ergebnisse.

Sein 4 mm dicker Boden sorgt fur optimale Stabilitdt auf dem Kochfeld und garantiert

so ein gleichmdaRiges und effizientes Garen. Dank der Antihaft-Technologie von Pro-Diamond
kénnen Sie mit dieser Pfanne ohne Zugabe von tberschissigem Ol oder Fett kochen und

so lhre Lieblingsgerichte gesinder und leichter zubereiten.

Die Pfanne ist vielseitig einsetzbar und dank ihres speziellen Bodens fur verschiedene
Warmequellen, einschlielllich Induktion, geeignet. Dies macht es zur idealen Wahl fur

eine Vielzahl moderner Kichen. Darlber hinaus verleiht die X-Fusion-AuRenbeschichtung

der Pfanne eine aulRergewodhnliche Widerstandsfahigkeit gegentiber hohen Temperaturen und
gewdhrleistet so eine lange Haltbarkeit und Leistung.

Um langfristig eine optimale Leistung zu gewdhrleisten, empfehlen wir, einige einfache

Gebrauchs- und Pflegehinweise zu befolgen. Vor dem Gebrauch empfiehlt es sich, die Pfanne

mit Wasser und Seife zu waschen und den Innenraum mit einer leichten Olschicht vorzukonditionieren.
Es ist wichtig, eine Uberhitzung der leeren Pfanne zu vermeiden und beim Kochen maRige

Hitze zu verwenden. DarUber hinaus wird empfohlen, beim Umgang mit der heilen Pfanne Handschuhe
oder Schutz zu tragen und bei der Reinigung auf den Einsatz von Scheuermitteln zu verzichten.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Komposition:

-Obere Beschichtung sorgt fur hervorragende Antihaftwirkung.

-Zwischenbeschichtung, ULTRA VERSTARKT MIT synthetischen DIAMANTEN, um die Widerstandsf&higkeit
gegen Kratzer und Abrieb zu erhdhen.

- Grundierung, ultraverstarkt mit Mineralpartikeln, fur maximale Haftung.
-Geschmiedetes Aluminium (98 % Reinheit) mit hoher Dicke fur mehr Stabilitét und léngere
Lebensdauer.

-THERMORADIANTE ® verformungssicherer Edelstahl.

-Hochtemperaturbesténdige X-FUSION-AuRenbeschichtung.

-Geeignet fur den Kontakt mit Lebensmitteln

VERWENDEN

-im Ofen

-auf traditionellem / Gasherd
-auf einem Induktionskochfeld
-Waschen in der Spulmaschine
-auf Strahlungsplatte

-auf einem Glaskeramik-Kochfeld

SOLUZIONI FOODSERVICE shop.senoeseno.it - www.senoeseno.it

N ooe ' 3 E NO&SE NO via Luigi Pasteur, 10 - Vr - 045.820.17.88 - mfo ;,ééﬁoéséﬁo.if


http://www.tcpdf.org

