BERTO'S 4 ZONEN INDUKTIONSKUCHE MACROS 700 LINIE
AUF OFFENEM UNTERGRUND DIM. cm.
80x70x90H

Bertos Linea Macros 700 4-Zonen-Induktionsherd auf offenem Boden — Mod. E7P4M/IND

(]
=
[=
o
[e]
-
-
[¢]
T
[e]
=
o
O
[
>

CODICE: 18736200
L MARCA: BERTO'S )

4 N\

=
-_—

EH

[ ey
\ 0

. J

h E N E N Seno&Seno S.p.A.
ooe ' via Luigi Pasteur, 10 - Vr - 045.820.17.88 - info@senoeseno.it

SOLUZIONI FOODSERVICE shop.senoeseno.it - www.senoeseno.it


/8199-pr/bertos-4-zonen-induktionskuche-macros-700-linie-auf-offenem-untergrund-dim-cm-80x70x90h.html

Abmessungen:
- Breite 80 cm
- Tiefe 70 cm
- H6he 90 cm

Baumaterialien:

- Arbeitsplatte und Frontplatten aus Edelstahl AISI 304, bekannt fur seine Korrosionsbestdandigkeit
und einfache Reinigung.

- Glaskeramik-Kochfeld mit einer Dicke von 6 mm, das eine glatte, widerstandsféhige und
pflegeleichte Oberfladche gewdhrleistet.

Energieeffizienz:

- Das Induktionssystem aktiviert die Erwarmung des Kochbereichs nur, wenn die Pfanne Kontakt
mit der Oberflache hat, wodurch die Energieeinsparung maximiert wird.

- Die Heizzone passt sich automatisch an den Durchmesser der Pfanne an und vermeidet so
Energieverschwendung.

Sicherheitsmerkmale:
- Automatische Abschaltung, wenn die Pfanne vom Herd genommen wird, wodurch das Risiko
einer Uberhitzung oder eines Unfalls verringert wird.

Steuerung und Regulierung:

- Die Temperatur ist Uber ein Potentiometer einstellbar, was eine prdzise Steuerung ermdglicht.
- Digitale Anzeigen auf dem Kochfeld zeigen die eingestellte Leistungsstufe an, variabel

von 1bis 9 fur optimales Kochmanagement.

Aufbau und Design:

- Robuster Griff aus AISI 304-Stahl mit einer Starke von 20/10, der fir lange Lebensdauer
und Widerstandsfahigkeit ausgelegt ist.

- Verstellbare FiRe, um die Hohe des Gerdts an die Bedurfnisse der Arbeitsumgebung
anzupassen.

Offener Boden fir einfachen Zugang und Organisation des darunter liegenden Raums.

Ideales Produkt fur professionelle Kiichen, die Effizienz, Sicherheit und einfache Wartung
erfordern.
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