BERTO'S GAS-NUDELKOCHER MAXIMA 900 LINIE MIT
140-LT-TANK. AUF SCHRANKBODEN ABM.
cm.40x90x90H mod. G9CP40 TOPF. GAS 12 kW.

GAS-NUDELKOCHER 1BECHER 40 LT BERTO'S MAXIMA 900 LINIE AUF SCHRANKBASIS - mod. G9CP40
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Abmessungen:
- Breite 40 cm
- Tiefe 90 cm
- H6he 90 cm

Tankinhalt: 40 Liter

Materialien:

- Arbeitsplatte und Frontplatten aus Edelstahl AISI 304, korrosionsbestandig und leicht
zU reinigen.

- Innenraum aus Edelstahl AISI 316, besonders geeignet flr den Einsatz in Umgebungen mit
standigem Kontakt mit Wasser und Lebensmitteln.

Heizsystem: Umhdllt die gesamte AuBenfldche der Wanne und gewdhrleistet eine effektive
Warmeverteilung fur optimale Leistung.

Sicherheitsfunktionen:

- ZUundflamme mit Thermoelement-Sicherheitsventil zur Vermeidung von Fehlfunktionen.

- Piezoelektrische Zindung mit Gummischutz fir einfache Zundung und Schutz.

- Wanne: Druck mit abgerundeten Kanten, um die Reinigung und Wartung zu erleichtern.
- Wasserzirkulation: Perforierter Boden, der die Kérbe 10 cm Uber dem Boden des Tanks
angehoben halt und so ein gleichmdaRiges Garen und eine gleichmaRige Wasserzirkulation
fordert.

- Uberlauf: GroR, um Uberschissige Starke beim Kochen von Nudeln zu entfernen und

so die Qualitat des Produkts zu verbessern.

- Auflageflache: Abnehmbare Abtropffunktion, bindig mit der Oberflache, fur praktische
Nutzung und einfache Reinigung.

- Wasserdurchfluss: Einstellbar Gber eine Steuerung am Armaturenbrett, mit in die Arbeitsfldche
integriertem Auslauf.

- Ablasshahn: Kugelférmig, im Schrankfach angeordnet, mit Bedienung tber Griff mit athermischem
Griff fUr sichere und komfortable Bedienung.

Dieser Nudelkocher ist ideal fur professionelle Kichenumgebungen und bietet dank seiner
Edelstahlkonstruktion und integrierten Funktionen fur optimales Nudelkochen hohe Leistung,
Haltbarkeit und Benutzerfreundlichkeit.

Seno&Seno S.p.A.
E NO&SE No via Luigi Pasteur, 10 - Vr - 045.820.17.88 - info@senoeseno.it

SOLUZIONI FOODSERVICE shop.senoeseno.it - www.senoeseno.it



http://www.tcpdf.org

