GAS-FRITEUSE 2 TANKS 20+20 It BERTO'S MAXIMA
900 LINIE AUF SCHRANKBASIS ABM. cm.
80x90x90H

Gasfritteuse 2 Becken 20+20 It Berto's Maxima 900 Line auf Schranksockel - Mod. 9GL20+20M
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CODICE: 20480000
L MARCA: BERTO'S )
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/8204-pr/gas-friteuse-2-tanks-20-20-lt-bertos-maxima-900-linie-auf-schrankbasis-abm-cm-80x90x90h.html

Abmessungen:
- Breite 80 cm
- Tiefe 80 cm
- H6he 90 cm

Allgemeine Merkmale:

- Energieart: Gas

- Fassungsvermdgen: 2 Tanks & 20 Liter

- Material der Arbeitsplatte und der Frontplatten: Edelstahl AISI 304
- Basis: Schrank

Struktur und Design:

- Brenner: Aus Edelstahl mit ovalem Wabenabschnitt, der eine gleichmaRige Warmeverteilung
gewdhrleistet.

- Warmetauscher: Mit ovalem Abschnitt mit groRer Oberfldche, direkt in den Tank integriert,
fur schnelle und gleichméaRige Erwdrmung.

- Tank: Hergestellt aus Edelstahl AISI 304 mit grofRen abgerundeten Kanten und kaltem Bereich
unter den Brennern zum Absetzen von Rickst&nden.

- Arbeitsplatte: Mit abgerundeten Kanten und geneigter Fldiche zum Abstitzen der Korbe,

um das Abtropfen des Ols zu erleichtern.

Kontrollen und Sicherheit:

- ZUndung: Piezoelektrisch mit Gummischutz.

- Zundflamme und Sicherheitsventil: Thermoelement, das eine sichere Kontrolle des Feuers
gewdhrleistet.

- Temperaturregelung: Thermostatventil einstellbar von 110 bis 190 °C, mit Sensoren im
Tank fur prazise Erkennung.

- Sicherheitsthermostat: Mit manueller Rickstellung, um versehentliche Uberhitzung zu
vermeiden.

Zubehdr und Funktionalitat:
- Ablasshahn: Kugelférmig, im Inneren des Fachs angeordnet und Uber einen Griff mit athermischem
Griff gesteuert, der das Ablassen des Ols erleichtert.

Die Fritteuse ist ideal fur professionelle Umgebungen und garantiert hohe Effizienz und
Sicherheit, indem sie Robustheit und Praktikabilit&t vereint.
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