ELEKTRISCHE FRITEUSE 2 TANKS It. 22+22 BERTO'S
MAXIMA 900 LINIE AUF SCHRANKBASIS ABM.
cm.80x90x90H

Elektrische Fritteuse 2 Becken 22+22 Liter - Berto's Maxima 900 Line - Mod. E9F22-8M

Q
=
c
(o]
o
-
-
o
T
o
3
o
O
(]
>

h Seno&Seno S.p.A.
ooe ' via Luigi Pasteur, 10 - Vr - 045.820.17.88 - info@senoeseno.it

SOLUZIONI FOODSERVICE shop.senoeseno.it - www.senoeseno.it


/8206-pr/elektrische-friteuse-2-tanks-lt-22-22-bertos-maxima-900-linie-auf-schrankbasis-abm-cm-80x90x90h.html

Abmessungen:
- Breite 80 cm
- Tiefe 90 cm
- H6he 90 cm

Technische Merkmale:

- Basis: Schrank

- Fassungsvermdgen der Tanks: jeweils 22 Liter

- Struktur und Materialien: Arbeitsplatte und Frontplatten aus Edelstahl AISI 304, korrosionsbesténdig
und leicht zu reinigen. Die Tanks bestehen auBerdem aus Edelstahl AISI 304 mit abgerundeten
Kanten, um die Wartung zu erleichtern und die Sicherheit zu erhéhen.

- Widerstande: Ausgestattet mit Widerstédnden aus Incoloy-Edelstahl, direkt in den Tanks
positioniert. Diese kdnnen in eine vertikale Position geklappt werden, um die Reinigungsarbeiten
zu vereinfachen. Eine Sicherheitsvorrichtung unterbricht die Stromversorgung, wenn sich

die Widerstande in vertikaler Position befinden.

- Temperaturregelung: Mit dem einstellbaren Thermostat kdnnen Sie die Temperatur zwischen
80 und 190 °C einstellen. Die im Tank positionierten Sensoren sorgen fur eine prazise
Temperaturerfassung. Ausgestattet mit Leitungsanzeige und Temperaturanzeige fur sténdige
Kontrolle.

- Tankdesign: Jeder Tank ist mit groRen abgerundeten Kanten und einem kalten Bereich unter
den Heizelementen ausgestattet, ideal zum Absetzen von Kochrlcksténden.

- Arbeitsplatte: Die Oberfléiche der Arbeitsplatte ist leicht geneigt, um das Ablassen

des Ols zu erleichtern, und verfiigt tber einen Bereich zum Abstellen der Kérbe.

- Olablass: Kugelablasshahn im Fach, gesteuert durch einen Griff mit athermischem Griff.
Enthdlt eine Auffangschale aus Stahl fir eine optimale Entsorgung des Altdls.

Diese Fritteuse ist ideal fUr Restaurants und Profiklichen, die eine hohe Produktionskapazitat
und einfache Wartung bendtigen.
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