GAS-GRILLGRILL MIT GERIPPTER PLATTE BERTO'S MAXIMA
900 LINIE AUF OFFENER UNTERSEITE ABM.
cm.40x90x90H

Gas-Bratplatte mit gerippter Platte der Linie Maxima 900 von Berto auf offener Basis
- Mod. G9FR4M
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/8218-pr/gas-grillgrill-mit-gerippter-platte-bertos-maxima-900-linie-auf-offener-unterseite-abm-cm-40x90x90h.html

Abmessungen:
- Breite 40 cm
- Tiefe 90 cm
- H6he 90 cm

Die Gas-Girillplatte Linea Maxima 900 von Berto ist ein hochwertiges Produkt, das eine hervorragende
Leistung beim professionellen Kochen garantiert. Es ist ideal fir Grof3kiichen und Restaurants
und weist die folgenden technischen Eigenschaften auf:

- Baumaterial:
Arbeitsplatte und Frontplatten aus Edelstahl AISI 304, Synonym fir Robustheit und Korrosionsbestandigkeit.
Auch der Innenraum ist komplett aus Edelstahl gefertigt, was Langlebigkeit und Hygiene gewdhrleistet.

- Heizsystem:
Ausgestattet mit Rohrbrennern mit verléngerter Flamme sorgt es flr eine optimale W&rmeverteilung
Uber die gesamte Oberflache der Platte.

- Leistungsregelung:
Die Leistungsregulierung erfolgt stufenlos dank eines Hahns, der eine prézise Modulation
der Warme erméoglicht.

- Sicherheit:
Es verflgt Uber eine ZUndflamme und ein Thermoelement-Sicherheitsventil flr maximalen

Schutz wdhrend des Gelbrauchs.

- Einschalten:
Piezo-ZUndsystem mit Gummischutz, das das Starten erleichtert und die Komponenten schitzt.

- Hohe Temperaturen:
Die Platte erreicht Temperaturen tber 300 °C, perfekt fur schnelles und gleichméaRiges
Garen.

- Kochplatte:
Aus satiniertem Stahl mit hoher Dicke, gerippt und in voller GréRe, mit integriertem
Spritzschutz, garantiert es Widerstandsfahigkeit und erleichtert die Reinigung.

- Funktionelles Design:
Die Kochfléche ist leicht geneigt und mit einer groRen Ablauféffnung ausgestattet, um
das Auffangen des Fetts zu erleichtern und es in einen speziellen Behdlter zu leiten.

- Offene Basis:

Enthdlt ein groRes Edelstahlfach, das zur Aufbewahrung von Werkzeugen oder Gerdten nitzlich
ist und lhren Arbeitsbereich organisiert halt.

Perfekt fur alle, die Zuverlassigkeit, Haltbarkeit und hohe Leistung in einer professionellen
Bratplatte suchen.
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