imperia® dal 1932

iImperia® Restaurant®
elettrica

Imperia® Restaurant®
elettrica & una sfogliatrice
professionale che
realizza sfoglia da

210 mm. Il motore da
160W consente una
produzione di circa

12 kg/h senza sforzo

e senza bisogno

di fissaggio al banco

di lavoro.

| nuovi raschiatori in
resina acetalica POM-C
conformi al regolamento
MOCA 1935/2004,
consentono un perfetto
distacco della sfoglia.

Formati di pasta
compresi

Sfoglia

larghezza mm 210

elettrica Restaurant®

N

B: perno in dotazione \
per l'innesto |
dell’accessorio

Simplex. \

B: pin supplied for
coupling

of the accessory
Simplex.

Protezione
di sicurezza.

Safety
protection.

Art.

Imperia®
Restaurant®
elettrica
Cod. 036 (230V) Cod. 038 (120V)
EAN (230V) EAN (120V)
8005782000363 8005782060387
Imperia® Restaurant®
elettrica itis a
professional sheeter
that produces 210 mm
sheets. The 160WW motor
allows a production of
approximately 12 kg/h
effortlessly and without
fixing it to the work table.
The new POM-C acetal
resin scrapers compliant
with the MOCA
193572004 regulation,
allow the perfect
detachment of the sheet.
Master Carton 1 pcs 16 kg - 42x35x41 cm
Pasta shapes La manovella in dotazione.
included / The crank supplied.

Perno in dotazione per
linnesto dell'accessorio
Simplex.

Pin for Simplex cutter
attachment supplied.
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