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F 250 |
A mm 340
B mm 4465
C mim 480
D mrm 430
E mm 440
b . " o kg 21
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L'affettatrice modelio F 300 R/250 /275 /300 E costruita CARATTERISTICHE
in lega di alluminio trattata anodicamente ha || TECNICHE £200)
vantaggio di una rapida pulizia ed assoluta Igiene. (o monees e HP 0,35
Il regolatore dello spessore di taglio da 0 a 16 mm & molte 7= v 250
sensibile e permette una regolazicne decimale, = -
L'affiatoio di facile montaggio semplifica il lavoro dellutente S lama ol mints UL 300
mantenendo efficiente il taglio perfetio della merce. Spessore di foglio mm O+lé
Il platto montato su cuscinetti a sfere ha ung scorevolezza 1agjp utse: LxH P 220 % 190
eccezionale e permette di tagliare salumi pesanti, arrosti, :
formaggi, pesce, cami dure ed aliro, Garantia: 2 anni - Escluse le parti elafinches.
The F 300 R/250 1/275 1/300 E model slicer made of  SPECIFICATIONS F2501
anodised aluminium alloy parmits rapid cleaning $ingle-phasa malc: WP 0.8
: 4 : 115-220-240-50-&04Hz X
and meets the most demanding sanitation requirements, The
decimal thickness regulator ranging between D and 16 mm |5 @ Blode il 250
highly precise, Rpm L., oo
The blade shampener Is bullt-in for effective and sharp culting,  cu thiciness range p— Q=16
The plate mounted on ball bearings features exceptionally T p— e
smooth unning to cut heavy sausages, roasts, cheese, fish, :
compact meat and other products. Warraniy: 2 years excepts eeciicol parts.
La trancheuse modéale F 300 R/250 1/275 1/300 E, SPECIFICATIONS F2s01
conshuite en aollioge daluminium oncdisé, peut élre Motew mencenase e 0.35
nettoyée rapidement et garantit une hygiéne obsolue, — NS2M240V5040H:
L'épalssewr des ranches est établie par un régulatewr iés sensible @ Lame mm 250
sur base décimale et peut varier de 0 & 16 mm,  Rkom rp.m. ano
Simple a monter, I'affdteur aide l'utilisateur & maintenit UN  gpossew de coupe e Delé
tranchant parfalt. Le glissement du plateau monte sur des : g T 220 % 160
paliers a un mouvement exceptionnellement coulant i i
permettant alnsi de couper des saucissons volumineux, des Gearantie: 2 onndes 4 Nexceplion des pléces dlecinigles.
rotis, des fromages, du poisson, des viandes compactas etc,
F 300 R/250 1275 1/300 E ist qus einer eloxierten TECHNISCHE
Aluminiumlegierung hergestellt und welst den  EIGENSCHAFTEN F2s501
Vortell auf, dass sie schnell zu reinigen und absolut hygienisch  Srehasaddelr HP 0,35
ist, Die Einstelivorichtung fir die Schnittstarke von O bis 16 mm e 50
ist hochempfindlich und erlgubt eine Dezimaleinstellung, — S mo-nouchmesss  mm
Das leicht zu montierende Schleifgerdt erneichtert die Arbeit Massorumdrehung LT 300
des Benufzers, indem es5 den Schnitt der Ware immer Schnittstérke P D=4
einwandfrei erthalt. Nutzschnitt: L x H mm 220 % 190
Der auf Kugellagern montierte Teller hat eine
auBergewohnliche Gleitfahigkeit und erloubt es, auch Garanfle: 2 Johre ausgenomimen slekirische Telle.
kompakte Wurstsorten, Braten, Kase, Fisch, festes Fleisch und
andenes zu schnelden.
La maquina de cortar jamdén modelo F 300 R/250 | cm}crfﬂfsnms
275 1/300 E fabricada en aleacién de aluminio  TECNICAS Fas01
ﬁr?‘gg:g?;m&ejne la ventaja de brindar absoluta higiene v m%@ﬁm HP 0,35
El regulader del espesor de corle de 0 a 146 mm a5 muy P ikl e
sensible y permite la regulacién decimal, Rpm LR, 300
El afiodor muy facil de montar simplifica & rabajo del usuaio  Espesor de core mm Dslé
manteniendo eficiente el corte perfecto del alimento. El plale  coieum Lzh o o0 % 190

montado sobre cojinetes de bolas fiene un deslizamiento
excepcional ¥y parmite cortar embutfidos pesados, asados,
quesos, pescados, cameas duras vy dermads.

Dati & carattaristicha qui rportall sono indicativi, L'Azienda sl risemna 1| diniffo di apportane modifiche @ migiore senza alcun preawiso.
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